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ANALIZA GAZ-CROMATOGRAFICA A ULEIULUI VOLATIL 
OBŢINUT DIN FRUCTE .MATURE ŞI NEMATURE DE IENUPAR 

(JUNIPERUS COMMUNIS L.) RECOLTATE DIN ROMANIA 

dr. H. Horster, dr. C. Csedo, dr. G. Racz 

In uleiul volatil obţinut din fruCte de Juniperus communis recoltate 
din Norvegia, Karlsen şi Baerheim Svendsen (4) au identificat prin 
cromatografia in fază gazoasă 17 monoterpene şi 24 sescviterpene. 

In lucrări anterioare (1, 5) am arătat că privind conţinutul de ulei 
volatil şi proprietăţile acestuia există deosebiri semnificative in funcţie 
de factorii geografici şi respectiv ecologici. Aceste constatări ne-au su
gerat să analizăm compoziţia chimică a uleiului volatil de ienupăr cu 
atît mai mult, cu cit cel obţinut din fructe mature este oficina! in Far
macopeea Română, ediţia a VIII-a (7). 

Alături de fructele mature prezintă interes terapeutic (2, 6) şi cele 
verzi, in curs de maturizare, motiv pentru care am efectuat analize com
parative referitoare la ambele produse. 

Material şi metodă 

Probele au fost recoltate in luna septembrie din Munţii Harghita, 
perimetrul comunei Mădăraş-Ciuc, la altitudini cuprinse intre 700 şi 800 
m. Fructele (este vorba de pseudofructe, sau galbule) recoltate de pe 20 
de tufe au fost zdrobite, s-a determinat conţinutul lor in ulei volatil 
(aparat neo-Clevenger), pe· urmă probele au fost unite şi au servit la 
efectuarea analizelor gaz-<:romatografice. 

Aparatura utilizată pentru cromatografia in fază gazoasă (Perkin
Elmer), respectiv metoda este identică cu cea descrisă intr-o lucrare 
anterioară (3). 
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Rezultate 

1n uleiul volatil de ienupăr obţinut din fructele m a t u r e (Aethe
rolewn Juniperi F. R. VIII) am găsit 57 de compuşi dintre care am putut 
identifica 24. Din punct de vedere cantitativ predomină alfa-pinen-ul 
(54,7 %), urmat în ordine descrescîndă de sabinen (7,5 %), 1,4-cineol 
(6,8%), p-cimol (4,9%), acetat de bornil (2,9%), terpinen-4-ol (1,8%), beta
pinen (1,6 %), camfen (1,4 %). 

Spre deosebire de uleiul volatil obţinut din fructele mature, cel 
distilat din fructele verzi, n e m a t u r e poate fi caracterizat astfel: 
predomină cantitativ, şi de data aceasta, alfa-pinen-ul, dar într-un-pro
cent mult mai redus (29,9 %). Urmează în ordine descrescîndă un derivat 
sescviterpenic încă neidentificat (11,4 %), pe urmă sabinen (9,8 %), mircen 
(7,0 %). Dintre compuşii identificaţi relevăm conţinutul relativ mare de 
1,4-cineol (3,5 %), cariofilen (3,2 %), nerol (3,1 %), beta-felandren (2,9 %). 

Rezultatele sînt cuprinse în tabelul nr. 1 şi pot fi urmărite pe gaz
cromatogramele anexate (figurile 1 şi 2). 

Tabelul nr. 1 

Nr. Numele %: Nr. Numele % 
crt. compusului M V crt. compusului M V 

1 hc < < 29 ester < < 
2 alfa-pinen 54,7 29,9 30 nec. < < 
3 hc < < 31 nec. < < 
4 camfen 1,4 0,4 32 terpinen-4-ol 1,8 0,7 
5 hc < < 33 nec. 2,0 < 
6 p-mentan 0,7 < 34 acetat de linalil 0,3 < 
7 beta-pinen 1,6 1,2 35 ester 1,5 0.2 
8 sabinen 7,5 9,8 36 acetat de borrtil 2.9 1.5 
9 hc < 0.1 37 ester < < 

10 mircen 1,0 7,0 38 alfa-terpineol 0,3 0,2 
11 del ta-alfa-caren o o 39 borneol 0,5 o 
12 alfa-felandren 0,3 0,6 40 nec. 0,3 0.6 
13 alfa-terpinen 0,1 0,3 41 alcool < < 
14 1,4-cineol 6,8 3,5 42 nec. < 0.1 
15 beta-felandren 0,1 2,9 43 nec. < O,t 
16 p-cimol 4,9 0,6 44 nec. 1,4 2,4 
17 gama-terpinen 0,4 0,4 45 nec. 0.1 2,8 
18 shc-oxidat < 0.5 46 acetat de terpinil < o 
19 hc < < 47 cariofilen < 3,2 
20 hc 0,9 < 48 nerol 0,3 3.1 
21 cetonă 1,0 0,4 49 acetat de neri! 0,4 < 
22 peroxid de limonen 0,5 < 50 shc < 3,3 
23 hc 0,5 < 51 shc < 4,7 
24 camfor < < 52 shc < < 
25 hc < < 53 shc 0,4 0,6 
26 linalool 0,3 0,6 53a shc < 11,4 
27 alcool 1,2 < 54 shc 0,5 0,3 
28 ester < < 55 shc 0.2 2.5 

56 shc 0.8 4.0 

Legendd: M = pseudofructe mature hc = hidrocarbură 
V = pseudofructe verzi shc = hidrocarbură sescviterpenică 

nec =necunoscut (neidentificat) 
<=sub 0,1% 
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Calculul privind raportului între diferitele tipuri de hidrocarburi, 
respectiv derivaţii lor oxigenaţi este redat în tabelul nr. 2. 

Tabelul nr. 2 

Procentul 
<%> 

Tipul compuşilor identificaţi in uleiul volatil obţinut din fructe 

Hidrocarburi 
Hidirocarburi sescviterpenice 
Alcooli monoterpenici 
Oxizi monoterpenici (1,4-cineol) 
Est eri 

Tot a 1 compuşi identificaţi 

Discuţii 

mature 

72,7 
1,9 
4,4 
6,8 
5,1 

90,9 

nemature 
(verzi) 

53,3 
30,0 

4,6 
3,5 
1,7 

93,0 

Uleiul volatil obţinut din fructele m a t u r e este mai bogat în hidro
carburi (72,2 %) decît cel distilat din cele ne mat u re (53,3 %). La 
acestea din urmă se remarcă un conţinut foarte ridicat de hidrocarburi 
sescviterpenice (30,0 %) atît în comparaţie cu fructele mature (1,9 %) cît 
şi cu frunzele (3) analizate anterior (3,3 %). 

Uleiul volatil din fructele mat u re se mai poate caracteriza prin
tr-un procent ridicat de 1,4-cineol (6,8 %), respectiv de esteri (5,1 %). 
Dintre compuşii care se găsesc în procent mai mare în acest ulei volatil, 
decit în cel din fructele verzi relevăm: alfa-pinen-ul, camfen-ul, p-men
tan-ul, p-cimol-ul, peroxidul de limonen, terpinen-4-ol-ul, acetatul de 
bornil. 

Uleiul volatil din fructele ne mat u re (verzi) este relativ mai 
bogat în mircen, beta-felandren, cariofilen, nerol. 

Spre deosebire de uleiul volatil din frunze (3), pseudofructele, atît 
cele mature, cît şi cele nemature, conţin o cantitate mult mai mică de 
sabinen, gamma-terpinen, terpinen-4-ol. 

Concluzii 

In uleiul volatil din pseudo fructele m a t u r e de ienupăr s....au pus 
în evidenţă 57 de compuşi dintre care s....au identificat 24. Compoziţia 
este asemănătoare şi în cazul ulei ului volatil distilat din fructele verzi, 
dar se constată deosebiri semnificative în privinţa repartizării procen
tuale a diferitelor substanţe. In ambele uleiuri volatile predomină al.fa
pinen-ul. Uleiul volatil distilat din fructele verzi este foarte bogat în 
hidrocarburi sescviterpenice (30,0 %) in raport cu compoziţia ulei ului 
volatil din fructele mature sau din frunze, acestea din urmă cercetate 
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anterior (3). De asemenea se remarcă procentul relativ mare de esteri 
(5,1 %) din uleiul volatil al fructelor mature. 

Sosit la redacţie: 11 martie 1974. 
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CONTRIBUŢII LA STUDIUL DERIVAŢILOR BENZO-ALFA-PIRONlCI 
DIN FLORILE DE ROBINIA PSEUDACACIA L. 

dr. Doina Albulescu, dr. Madelena Palade, Marga Dinut 

Adus în 1601 din America de Nord de Rabin (19), salcîmul cunoaşte 
astăzi o largă arie de răspîndire în Europa. 

In ţara noastră există plantaţii forestiere întinse, arboretul de salcîm 
din pădurea Piscu Turnuri, situată în lunea Dunării din apropierea Cala
fatului, fiind caracterizat ca cel mai frumos din continentul european (21). 

Folosit mult în scopuri industriale, datorită lemnului său rezistent şi 
elastic, apreciat de apicultori ca o plantă meliferă deosebit de valoroasă, 
Robinia pseudacacia L. a polarizat şi interesul fitochimiştilor concretizat 
în precizări referitoare la compoziţia chimică a scoarţei şi a florilor aces
tui arbore (7, 9, 20). Prezenţa a numeroase flavone în flori (9), (acacina, 
acacetintriozida, robinina, dihidrorobinetina), ne-a pus problema dacă ală
turi de aceşti compuşi benzo-gama-pironici n-ar putea coexista şi derivaţi 
benzo-alfa-pironici, avînd în vedere faptul că în desfăşurarea complexe
lor procese de biosintetizare a acestor două clase de compuşi există puncte 
nodale comune şi anume un acelaşi precursor, acidul shikimic, care tre
cînd prin faza de fenil alanină conduce direct la derivaţi cumarinici, iar 
prin faza de tirozină la compuşi flavonoidici (8, 13, 15). 

Datele din literatura de specialitate atestă prezenţa derivaţilor 
cumarinici în numeroase specii din familia Leguminosae (1, 3, 4, 6, 9, 16). 
Ipoteza noastră de lucru, fundamentată pe cele două criterii, biogenetic şi 
filogenetic, ne-a determinat să ne propunem identificarea cumarinelor 
în florile de salcîm şi în funcţie de rezultatele obţinute în această etapă 
să determinăm cantitativ, să izolăm şi să stabilim numărul, eventual na
tura derivaţilor benzo-alfa-pironici. 
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